12.00 - 1400
18.30 - 2100

ANTIPASTI

VITELLO TONNATO 19
fein geschnittenes Kalbsfleisch (34,10
Thunfischsauce | Confit-Tomaten
Taggiasche-Oliven | Kapern

VITELLO TONNATO
salsa di tonno | pomodori confit
olive taggiasche | capperi

VITELLO TONNATO

veal slices | tuna sauce

with tomatoes confit | taggiasche olives
capers

LA CAPRESE 17
Campana-Buffelmozzarella | Strauchtomaten
Basilikumsauce | Oregano

LA CAPRESE
mozzarella di bufala campana | pomodoro ramato
salsa al basilico | origano

LA CAPRESE
Campana buffalo mozzarella | vine tomatoes
basil sauce | oregano

SALATE
INSALATONI
SALAD BOWLS

MEDITERRANER SALAT 16
gemischter Salat | Kirschtomaten | griine s
Taggiasca-Oliven | Kapern | Zwiebel | Thunfisch
Buffelmozzarella | Knoblauchbrot

INSALATONA MEDITERRANEA
insalata mista | pomdorini | olive verdi
taggiasca olive | capperi | cipolla
mozzarella di bufala | pane all'aglio

MEDITERRANEAN SALAD

mixed salad | cherry tomatoes | green olives
taggiasca olives | capers | onion | tuna
buffalo mozzarella | garlic bread

SOMMERSALAT

Gemischter Salat | Kirschtomaten | Gurken
Melone | Avocado | Krauter | frittierte Garnelen
sulBsaure Chili-Paprika-Sauce

INSALATONA ESTIVA

insalata mistalpomodorinilcetriolilmelone
avocadolerbettelgamberi fritti

salsa chili agrodolce al peperoncino

SUMMER SALAD

mixed saladlcherry tomatoeslcucumber
melonlavocadolherbslfried prawns
sweet&sour chilli pepper sauce

SUPPEN
/UPPE
SOUP

SAN MARZINO TOMATENCREMESUPPE
leicht pikant | Gorgonzola-Raviolini
Garnelen | Basilikum

CREMA DI POMODORO SAN MARZANO
leggermente piccante | raviolini di gorgonzola
gamberi | basilico

SAN MARZANO CREAM OF TOMATO SOUP
slightly spicy | gorgonzola raviolini
prawns | basil

18

(1,2,3,4)

14

(,2,7)

CREMESUPPE VON SAUBOHNEN UND ERBSEN 12

gerosteter Oktopus | Kerbelol

CREMA DI FAVE E PISELLI
polipo arrostito | olio al corfoglio

BROAD BEANS AND PEA CREAM SOUP
with roasted octopus | chervil oll

VORSPEISEN
PRIMI
SITARTERS

SPAGHETTI ALLA NERANO
Zucchini | Basilikim | geraucherter Topfen

SPAGHETTI ALLA NERANO
zucchini | basilico | ricotta affumicata

SPAGHETTI ALLA NERANO
courgette | basil | smoked ricotta

(1,4)

18

a,7)



CALAMARATA RISOTTATA ,,ALLO SCOGLIO” 19
breite Rohrennudeln in Fischsauce gegart (1,4,14)

CALMARATA RISOTTATA ALLO SCOGLIO
pasta cotta nel sugo di pesce

RISOTTATA CALAMARATA ,,ALLO SCOGLIO"
wide tubular pasta cooked in fish sauce

THYMIAN TAGLIATELLE 16
frische Steinpilze | schwarzer Sommertruffel 1,3
TAGLIATELLE AL TIMO

porcini freschi | tartufo nero estivo

THYME TAGLIATELLE
thyme tagliatelle | fresh porcini mushrooms
black summer truffle

HAUP | SPEISEN
SECONDI PIAT T
MAIN COURSE

TAGLIATA VOM CHIANINA RIND 31
schwarzer Truffel | saisonales GemuUse U
Plree von blauen Kartoffeln | Portweinsauce

TAGLIATA DI CHIANINA
tartufo nero | ortaggi di stagione
pure di patate blu | salsa al Porto

CHIANINA BEEF TAGLIATA
black truffle | seasonal vegetables
blue potato puree | Port wine sauce

WOLFSBARSCHFILET 32
Grissinisauce | Oliven und Kapern 047
Stangelkohl | gefullte Zucchiniblute

FILETTO DI BRANZINO
salsa di grissini | olive e capperi
cime di rapa | fiore di zucca ripieno

SEA BASS FILLET
breadstick | olive and caper sauce
broccoli rabe | stuffed zucchini flower

WIENERSCHNITZEL
Pommes frites|Preiselbeermarmelade

SCALOPPINA ALLA MILANESE
patate frittelmarmellata ai mirtilli rossi

VIENNES SCHNITZEL
french frieslcranberry jam

SUSSES
DOL Cl
SWEE TS

PASSIONSFRUCH-MOUSSE
Gianduia-Crumble
Zartbitterschokoladensauce

MOUSSE AL FRUTTO DELLA PASSIONE
crumble alla gianduia
salsa al cioccolato fondente

PASSION FRUIT MOUSSE
Gianduia crumble
dark chocolate sauce

SORBET
Zitrone oder Erdbeere

SORBETTO
limone oppure fragola

SORBET
lemon or strawberry

22

(1,3)

12

(1,3,7,8)
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	INSALATONA ESTIVA insalata mista|pomodorini|cetrioli|melone avocado|erbette|gamberi fritti salsa chili agrodolce al peperoncino
	SUMMER SALAD mixed salad|cherry tomatoes|cucumber melon|avocado|herbs|fried prawns sweet&sour chilli pepper sauce

	SUPPEN
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	crumble alla gianduia
	salsa al cioccolato fondente

	PASSION FRUIT MOUSSE
	Gianduia crumble
	dark chocolate sauce
	________________________________________


	SORBET                                                                 7
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	limone oppure fragola
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	lemon or strawberry


